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Süßkartoffelschiffchen 15,00
mit Avocadocreme, Mozzarella, Granatapfel und Salatbouquet

Pasta in Limonensauce 16,00
mit Spaghetti, Kokos, gebratenen Kräuterseitlingen und Champignons

Pasta Kürbis 14,50
mit Spaghetti, Kürbiskernen, Kirschtomaten, Parmesan und Basilikum

Herbstlicher Salat 15,00
mit Feldsalat, Chicorée, Kirschtomaten, Weintrauben und gerösteten Walnüssen
dazu wahlweise Balsamico-Dressing  oder Honig-Senf-Dressing

Großer gemischter Salat 11,00
Blattsalate, Wildkräuter, Gurken, bunte Paprika, Mais, Tomaten und Zwiebeln
dazu wahlweise Balsamico-Dressing  oder Honig-Senf-Dressing

T O P P I N G S  F Ü R  S A L A T E

Gratinierter Ziegenkäse + 5,50
Gebratene gemischte Pilze + 4,50
Gebackene Hähnchenstreifen + 6,50

Portion Pommes 4,00

Portion Süßkartoffel-Pommes 5,50

Dips 1,00
Mayonnaise Cocktail-Soße

Ketchup Mango-Chutney

Tamarinden-Dattel-Soße Salsa
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vegetarisch vegan

Für Informationen über Allergene und Zusatzstoffe wenden Sie
sich bitte an das Servicepersonal. Alle Preise in €.
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Pizza Margherita 9,00
mit Gouda und frischen Kirschtomaten

Pizza Salami 10,00
mit Gouda und italienischer Edelsalami

Pizza Schinken-Funghi 11,00
mit Gouda, Hinterschinken und Champignons

Pizza Serrano 14,50
mit Gouda, Serrano-Schinken, Rucola, Kirschtomaten und Parmesan

Pizza Kürbis 14,50
mit Kürbis, Feta, Kirschtomaten und Frühlingszwiebeln

Pizza die „Zicke“ 14,50
mit Gouda, Feigen, Ziegenkäse und Rucola

Pizza Bianco Parisi 14,50
mit Crème fraîche, Gouda, Pilzen, Peperoni, Kirschtomaten und Frühlingszwiebeln

Pizza Anti-Pasti 14,00
mit Zucchini, Paprika, Champignons, Kirschtomaten und Knoblauch

Mit Käse (vegan oder Gouda ) + 1,50

Jede weitere Zutat + 1,50
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vegetarisch vegan

Für Informationen über Allergene und Zusatzstoffe wenden Sie
sich bitte an das Servicepersonal. Alle Preise in €.
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Kleiner Hunger
Dino Teller 7,50
4 Nuggets mit Pommes, Ketchup und Mayo

Nudeln 7,50
mit Tomatensauce

Süßes

Dessertvariation 6,50
Bitte fragen Sie unser Personal nach dem Dessert des Tages

Eisschokolade 5,50
eine Kugel Schokolade mit Kakao und Sahne

Eiskaffee 5,50
eine Kugel Vanille mit Kaffee und Sahne

Sanfter Engel 5,50
eine Kugel Vanille mit Orangensaft

Eiszwerg 4,50
zwei Kugeln Eis nach Wahl mit Sahne und Schokosoße

Kugel Eis 2,00
Schokolade, Vanille, Straciatella, Walnuss, Joghurt, Zitronensorbet ,
Passionsfruchtsorbet , Himbeersorbet

Toppings
Smarties

Erdnüsse, gesalzen
Schokostreusel
Bunte Streusel

Krokant
jeweils 1,00

Soßen
Schokolade

Erdbeere
Karamell

jeweils 1,00

Portion Sahne  1,00
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vegetarisch vegan

Für Informationen über Allergene und Zusatzstoffe wenden Sie
sich bitte an das Servicepersonal. Alle Preise in €.
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Neue Schmiede Cheeseburger 18,00
mit frisch gewolftem Rinderhackfleisch, Salat, Tomate, Gewürzgurke, Zwiebel-
Speckmarmelade, Cheddarkäse und Cocktailsoße, dazu Pommes mit Mayonnaise

mit Süßkartoffelpommes statt Pommes + 1,50

Chickenburger Mediterran 18,00
gebratene Hähnchenbrust, Tamarinden-Soße, Mango-Chutney, Mozzarella, Paprika, Rucola,
dazu Pommes mit Ketchup

mit Süßkartoffelpommes statt Pommes + 1,50

Bali Burger 17,00
mit indischem Gemüsepatty, Rucola, Tomate, Mango-Chutney, Tamarinden-Dattel-Soße im
Rote-Bete-Bun, dazu Pommes mit Ketchup

mit Süßkartoffelpommes statt Pommes + 1,50

Currywurst 8,50
mit Pommes, Mayonnaise und Salatbeilage

Krosse Bratkartoffeln 9,50
mit zwei Spiegeleiern und Salatbeilage

Hähnchenschnitzel 16,00
mit pikanter Paprika-Soße, Beilagensalat und Pommes

Schweineschnitzel „Jäger Art“ 16,00
mit Champignon-Rahmsoße, Beilagensalat und Pommes

mit Bratkartoffeln statt Pommes 18,50

Tikka Masala mit Tofu 15,00
mit Frühlingsgemüse, roten Zwiebeln und Basmati-Reis

Lust auf Abwechslung?
Sprechen Sie uns auf die wechselnden Tagesgerichte an.
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vegetarisch vegan

Für Informationen über Allergene und Zusatzstoffe wenden Sie
sich bitte an das Servicepersonal. Alle Preise in €.
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Irgendwie anders normal

Die Neue Schmiede ist ein Ort der Begegnung – hier sind alle
willkommen. Menschen aus Bielefeld und der gesamten

Umgebung arbeiten und treffen sich bei uns, um gemeinsam eine
gute Zeit zu verbringen.

Damit sich wirklich jede und jeder wohlfühlen kann, ist unser Lokal
barrierefrei gestaltet und auf unterschiedliche Bedürfnisse

eingestellt.

Jeder Mensch ist einzigartig. Deshalb möchten wir all unseren
Mitarbeiter*innen die Möglichkeit geben, ihre Stärken einzubringen

und Teil des großen Ganzen zu sein. Unsere gastronomische
Abteilung führen wir bewusst als Inklusionsbetrieb – aus

Überzeugung und mit ganzem Herzen.

Unser Service- und Küchenteam wird nach Tarif bezahlt. Als
gemeinnütziges Unternehmen kalkulieren wir unsere Preise so,

dass wir fair und kostendeckend arbeiten.

Unsere Speisekarte verändert sich regelmäßig: Neue Ideen,
saisonale Zutaten und kreative Gerichte bringen immer wieder
frischen Wind auf den Tisch. Auch besondere Getränkeaktionen

machen Lust auf Neues.

Bei uns gibt es also immer etwas zu entdecken.
Schauen Sie doch gerne (wieder) vorbei – wir freuen uns darauf,

Sie willkommen zu heißen.

Für Informationen über Allergene und Zusatzstoffe wenden Sie
sich bitte an das Servicepersonal. Alle Preise in €.



vom Fass
0,2 l 0,4 l

Detmolder Pils 2,70 5,00

Alster 2,70 5,00

Krombacher Pils 2,90 5,20

aus der Flasche
0,5 l

Erdinger Weizen 5,40
hell, dunkel, Kristall, alkoholfrei

Bio Liebharts WeiZi 5,90
alkoholfreies Weizenbier mit Zitronenlimonade

Bio Liebharts „dat Schwatte“ 5,90

Josefs Helles 5,40
0,33 l

Jever Fun alkoholfrei 0,0 % 3,80

Jever Fun Zitrone 3,80

Vita Malz 3,80

Eistee
0,33 l

Josefs Fairer Eistee 4,00
Zitrone, Pfirsich, Granatapfel

Bio

Bio

Bio

Für Informationen über Allergene und Zusatzstoffe wenden Sie
sich bitte an das Servicepersonal. Alle Preise in €.

Bio



Softdrinks
0,2 l 0,4 l

Coca-Cola 2,70 5,00

Fanta, Sprite, Cola Zero, Spezi 2,70 5,00

Schweppes Wildberry, Tonic 3,20 5,50

0,25 l 0,75 l

Christinen Mineralwasser 2,60 6,00
spritzig oder still

0,33 l

Liebharts Limonade Rhabarber 4,00

Liebharts Limonade Zitrone 4,00

Limoment Apfel-Minze 4,00

0,2 l 0,4 l

Apfelsaft 3,00 5,50
naturtrüb, 100 % Fruchtgehalt

Traubensaft, rot 3,00 5,50
100 % Direktsaft

Orangensaft 3,00 5,50
aus Orangensaftkonzentrat, 100 % Fruchtgehalt

Sauerkirschnektar 3,00 5,50
aus Direktsaft, mind. 50 % Fruchtgehalt

Bananennektar 3,00 5,50
mind. 30 % Fruchtgehalt

BaKi 3,00 5,50
Bananennektar mit Sauerkirschnektar

als Schorle 2,70 5,00

Bio

Bio

Bio

Bio

Für Informationen über Allergene und Zusatzstoffe wenden Sie
sich bitte an das Servicepersonal. Alle Preise in €.

Bio



Heißgetränke
Kaffee
Tasse 2,80
große Tasse 3,30
Kännchen oder Pott 5,00

Milchkaffee 4,10
große Tasse

vegan 4,30

Latte Macchiato 4,40
Glas

vegan 4,60

Cappuccino 3,40
Tasse

vegan 3,60

Espresso 2,90
Tasse

Caro-Kaffee 3,80
große Tasse

Kaffee Hag 2,80
Tasse

Heiße Schokolade 3,80
große Tasse

Chocciato 5,00
große Tasse Schokolade mit Espresso

Glas Tee 2,70
Rooibos-Sahne · Darjeeling · Grüner Sencha  · Kamillenblüten ganz  · Kräuter-
Cranberry · Schweizer Kräuter

Bio Bio

Bio

Für Informationen über Allergene und Zusatzstoffe wenden Sie
sich bitte an das Servicepersonal. Alle Preise in €.

Bio



Rotwein
0,15 l 1,00 l

Barocco Negroamaro 6,00 29,50
trocken, Puglia, Italien
im Geschmack voll, weich und frisch

Primitivo 6,50 32,00
trocken, Puglia, Italien
im Geschmack warm und voll mit einer würzigen Note

Rosé
0,15 l 0,75 l

Cabernet Dorsa, Weißherbst 6,00 22,00
trocken, Pfalz, Deutschland
im Geschmack fein, fruchtig mit einem Hauch von Kräutern

Weißwein
0,15 l 1,00 l

Grauer Burgunder 6,00 29,50
trocken, Pfalz, Deutschland
im Geschmack intensiv und voll

0,15 l 0,75 l

Riesling 6,50 23,50
trocken, Pfalz, Deutschland
im Geschmack frisch mit fein ausbalancierter Säure

0,15 l

Weißweinschorle 4,50
Grauer Burgunder mit spritzigem Wasser

0,1 l

Prosecco 6,00

Alkoholfreier Sekt 0,0 % 7,00

Bio

Bio

Bio

Für Informationen über Allergene und Zusatzstoffe wenden Sie
sich bitte an das Servicepersonal. Alle Preise in €.

Bio



Im Angebot

Heißer Apfel
Apfelsaft aus Olderdissen, Apfel

4,20

Heiße Zitrone
Bio-Zitrone, heißes Wasser

3,80

Heißer Ingwer
frischer Ingwer, heißes Wasser

3,80

Glühwein
0,2 l

3,90

Winterpunsch
0,2 l

3,90

Für Informationen über Allergene und Zusatzstoffe wenden Sie
sich bitte an das Servicepersonal. Alle Preise in €.
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