
 
SPEISEN 

 
 
 
 

 
 
 



Pizza Margherita V       € 9,00 
mit Gouda und frischen Kirschtomaten    

 

Pizza Salami             € 10,00  
mit Gouda und italienischer Edelsalami    
   

Pizza Schinken-Funghi           € 11,00  
mit Gouda, Hinterschinken und Champignons  
 

Pizza die „Zicke“                                       € 14,50                  

mit Feigen und Ziegenkäse 

 

Pizza Anti-Pasti VE                            € 14,00     

mit Zucchini, Paprika, Champignons, Kirschtomaten und 
Knoblauch 
mit veganem Käse oder Gouda                         + € 1,50     

 

Großer gemischter Salat            € 11,00  
Blattsalate, Wildkräuter, Gurken, bunte Paprika,  
Tomaten und Zwiebeln 
Balsamico- VE oder Honig-Senf-Dressing V 

 
dazu wahlweise 
Gratinierter Ziegenkäse V        + € 5,50  
Gebratene gemischte Pilze VE           + € 4,50   



 

 

Neue Schmiede Cheeseburger       € 18,00 
mit frisch gewolftem Rinderhackfleisch, Salat, Tomate, 
Gewürzgurke, Zwiebel-Speckmarmelade, Cheddarkäse und 
Cocktailsoße 
dazu Pommes mit Mayonnaise      

 

Tikka Masala mit Tofu VE                                     € 15,00 
mit Frühlingsgemüse, roten Zwiebeln und Basmatireis 
 

Schweineschnitzel ‚Jäger Art‘       € 16,00 
mit Champignon-Rahmsoße, Beilagensalat und Pommes 
 
Currywurst                            € 8,50 
mit Pommes, Mayonnaise und Salatbeilage 
 
Pommes VE                            € 4,00 
mit Ketchup VE oder Mayo V                                         + € 1,00     

 

 

VE = Vegan                               V = Vegetarisch 

 
 

Für Allergene und Zusatzstoffe fragen Sie bitte unser Servicepersonal 

 



Irgendwie anders normal 

 

Die Neue Schmiede ist ein Ort der Begegnung – hier sind alle 
willkommen. Menschen aus Bielefeld und der gesamten 

Umgebung arbeiten und treffen sich bei uns, um gemeinsam 
eine gute Zeit zu verbringen. 

Damit sich wirklich jede und jeder wohlfühlen kann, ist unser 
Lokal barrierefrei gestaltet und auf unterschiedliche 

Bedürfnisse eingestellt. 

Jeder Mensch ist einzigartig. Deshalb möchten wir all 
unseren Mitarbeiter*innen die Möglichkeit geben, ihre 

Stärken einzubringen und Teil des großen Ganzen zu sein. 
Unsere gastronomische Abteilung führen wir bewusst als 

Inklusionsbetrieb – aus Überzeugung und mit ganzem 
Herzen. 

Unser Service- und Küchenteam wird nach Tarif bezahlt. Als 
gemeinnütziges Unternehmen kalkulieren wir unsere Preise 

so, dass wir fair und kostendeckend arbeiten. 

Unsere Speisekarte verändert sich regelmäßig: Neue Ideen, 
saisonale Zutaten und kreative Gerichte bringen immer 

wieder frischen Wind auf den Tisch. Auch besondere 
Getränkeaktionen machen Lust auf Neues. 

Bei uns gibt es also immer etwas zu entdecken. 

Schauen Sie doch gerne (wieder) vorbei – wir freuen uns 
darauf, Sie willkommen zu heißen. 


